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MENU DLA GRUP



W każdą niedzielę od 13:30-16:30 na naszych najmłodszych Gości czeka Animator. 
W cenę menu wliczona jest elegancka oprawa stołu:  biały obrus, materiałowe serwetki, sezonowe kwiaty.

Do końcowego rachunku doliczamy 10% serwis.

MENU SERWOWANE Z PRZYSTAWKAMI W STOLE
200 zł/os.

ZUPA 
prosimy o wybór jednej

Bulion z perlicy z domowymi kluskami i warzywami

Barszcz biały z kurkami 

Krem z białych warzyw z olejem z dyni i prażonymi pestkami słonecznika

DANIE GŁÓWNE 
prosimy o wybór jednego

Turnedos z polędwiczki wieprzowej w szynce parmeńskiej  
z sosem grzybowym i pieczonymi ziemniakami 

Udo kacze confit z pieczonymi jabłkami, zielonym pieprzem,  
francuskimi ziemniakami z patelni z rozmarynem

Polędwica z dorsza atlantyckiego z krewetką, sosem maślanym i warzywnym ratatouille

Smażone Halloumi z pak choy, puree ziemniaczanym i warzywami Ratatouille

DESER 
prosimy o wybór jednego

Beza z kremem patissiere i czarną wiśnią

Delikatny krem chantilly z wanilią i sezonowymi owocami

Domowy sorbet truskawkowy 

PRZYSTAWKI W STOLE 
po serwisie

Plastry pieczonego schabu z chrzanem i jajkiem

Pasztet z jelenia serwowany z sosem tatarskim

Łosoś Gravlax na liściach sałat z sosem miodowo-musztardowym

Sałata z pieczonych batatów z młodymi burakami i malinowym vinaigrette

Wybór domowego pieczywa, masło palone



W każdą niedzielę od 13:30-16:30 na naszych najmłodszych Gości czeka Animator. 
W cenę menu wliczona jest elegancka oprawa stołu:  biały obrus, materiałowe serwetki, sezonowe kwiaty.

Do końcowego rachunku doliczamy 10% serwis.

MENU SERWOWANE PREMIUM 
Z wyborem dań na miejscu

250 zł/os.

ZUPA 
Krem z borowików z maślanymi grzankami

lub

Rosół wołowo-cielęcy z domowymi kluskami i warzywami

sezonowo: botwinka / chłodnik litewski z jajkiem / zupa kurkowa

DANIE GŁÓWNE 
Cielęcina z sosem kurkowym, ziemniakami francuskimi i warzywami

lub

Filet z sandacza z sosem rakowym, puree z pietruszki i blanszowanymi warzywami

DESER 
Sernik z paloną białą czekoladą i sorbetem truskawkowym

PRZYSTAWKI W STOLE 
po serwisie

Ceviche z łososia ze świeżymi warzywami i liśćmi kafiru

Plastry pieczonej jagnięciny z sosem żurawinowym i bryndzą 

Sałatka z plastrami piersi z kurczaka, świeżą papryką, kolendrą i sosem chilli 

Sałata z grillowanym serem Halloumi, warzywami i sosem balsamicznym

Wybór domowego pieczywa, masło palone



W każdą niedzielę od 13:30-16:30 na naszych najmłodszych Gości czeka Animator. 
W cenę menu wliczona jest elegancka oprawa stołu:  biały obrus, materiałowe serwetki, sezonowe kwiaty.

Do końcowego rachunku doliczamy 10% serwis.

DODATKOWO:

WYBÓR DESERÓW  
35 zł/os.

Podawane na paterach:
Biszkopt migdałowy Finansiere z malinami 

Mus z mlecznej czekolady ze słonym, chrupiącym wafelkiem
Eklery z truskawkami i kremem chantilly

Filetowane świeże owoce

TORT
25 zł/os 

Wykończenie: naked / drip cake / otynkowany kremem maślanym 
Dekorowany owocami i ziołami lub kwiatami

Proponowane smaki:
Mango i marakuja / Słony karmel z masłem orzechowym / Klasyczny śmietankowy z konfiturą owocową 

Pistacja z różą / Kinder Bueno

MENU DZIECIĘCE 
80 zł/os.

napoje bezalkoholowe wliczone w cenę
ZUPA

Bulion z perliczki z lanymi kluseczkami
DANIE GŁÓWNE

Antrykot z kurczaka z ziemniaczanym puree i warzywami z wody
DESER

Sernik z białą czekoladą 

OPEN BAR SOFT 
30 zł/os.

Soki owocowe 100%: pomarańcz, jabłko, grapefruit
Woda gazowana i niegazowana

Kawa z ekspresu kapsułkowego Nespresso
Wybór herbat z dodatkami: cynamon, goździki, miód, cytrusy

OPEN BAR SOFT+ 
40 zł/os.

Napoje gazowane w szkle 0,2l: Coca Cola, Coca Cola Zero, Tonic, Fanta, Sprite
Soki owocowe 100%: pomarańcz, jabłko, grapefruit

Woda gazowana i niegazowana
Kawa z ekspresu kapsułkowego Nespresso

Wybór herbat z dodatkami: cynamon, goździki, miód, cytrusy


