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MENU DLA GRUP



W cenę menu wliczona jest elegancka oprawa stołu: biały bieżnik, materiałowe serwetki, sezonowe kwiaty,  
świece i wydruk menu dla każdego z Gości. Restauracja dysponuje bezpłatnym parkingiem.  

Do końcowego rachunku doliczamy 10% serwis.

MENU SERWOWANE Z PRZYSTAWKAMI W STOLE
220 zł/os.

ZUPA 
prosimy o wybór jednej

Bulion z kaczki z domowymi kluskami i warzywami

Krem z białych warzyw z olejem z dyni i prażonymi pestkami słonecznika (vegan)

Krem z pieczonego buraka z serem feta 

Żurek grzybowy z jajkiem i białą kiełbasą

DANIE GŁÓWNE 
prosimy o wybór jednego

Turnedos z polędwiczki wieprzowej w szynce parmeńskiej z sosem grzybowym i pieczonymi ziemniakami 

Polędwica z dorsza atlantyckiego z krewetką, sosem maślanym i warzywnym Ratatouille

Marynowane Portobello z purée ziemniaczanym i warzywami Ratatouille z sosem z pieczonych pomidorów  
(vegan)

DESER 
prosimy o wybór jednego

Sernik z białą czekoladą 
Delikatny krem chantilly z wanilią i sezonowymi owocami

Mus z mlecznej czekolady ze słonym, chrupiącym wafelkiem
Mus kokosowy z mango i świeżymi owocami (vegan)

PRZYSTAWKI W STOLE 
po serwisie

Plastry pieczonego schabu z chrzanem i jajkiem

Pasztet z jelenia serwowany z sosem tatarskim

Śledzie marynowane z czerwoną cebulą 

Sałata z pieczonych batatów z sosem balsamicznym (vegan)

Wybór domowego pieczywa, masło palone



W cenę menu wliczona jest elegancka oprawa stołu: biały bieżnik, materiałowe serwetki, sezonowe kwiaty,  
świece i wydruk menu dla każdego z Gości. Restauracja dysponuje bezpłatnym parkingiem.  

Do końcowego rachunku doliczamy 10% serwis.

MENU SERWOWANE PREMIUM 
Z wyborem dań na miejscu

260 zł/os.

ZUPA 
Krem z borowików z maślanymi grzankami

lub

Rosół wołowo-cielęcy z domowymi kluskami i warzywami

sezonowo: botwinka / chłodnik litewski z jajkiem / zupa kurkowa / krem z dyni

DANIE GŁÓWNE 
Udo kacze confit z wiśniowymi buraczkami i pieczonymi ziemniakami z rozmarynem

lub

Filet z łososia z warzywami Ratatouille, czarną soczewicą i sosem winno-maślanym ze szczypiorkiem 

DESER 
Tiramisu z pistacjami

PRZYSTAWKI W STOLE 
po serwisie

Sałata z batatami, warzywami i sosem balsamicznym (vegan)

Ceviche z łososia ze świeżymi warzywami i liśćmi kafiru

Plastry pieczonej jagnięciny z sosem żurawinowym i bryndzą 

Zestaw mięs pieczonych z sosem tatarskim i sosem cumberland 

Sałata ze szpinakiem, Gorgonzolą, gotowanym jajkiem i pomidorkami con case 

Mini tortille z warzywami i ziołowym sosem jogurtowym



W cenę menu wliczona jest elegancka oprawa stołu: biały bieżnik, materiałowe serwetki, sezonowe kwiaty,  
świece i wydruk menu dla każdego z Gości. Restauracja dysponuje bezpłatnym parkingiem.  

Do końcowego rachunku doliczamy 10% serwis.

MENU DZIECIĘCE  
z open bar soft w cenie

100 zł/os.

ZUPA 
Bulion z perliczki z lanymi kluseczkami

DANIE GŁÓWNE 
Panierowane polędwiczki z kurczaka z ziemniaczanym purée i warzywami z wody

DESER 
Sernik z białą czekoladą



W cenę menu wliczona jest elegancka oprawa stołu: biały bieżnik, materiałowe serwetki, sezonowe kwiaty,  
świece i wydruk menu dla każdego z Gości. Restauracja dysponuje bezpłatnym parkingiem.  

Do końcowego rachunku doliczamy 10% serwis.

DODATKOWO



W cenę menu wliczona jest elegancka oprawa stołu: biały bieżnik, materiałowe serwetki, sezonowe kwiaty,  
świece i wydruk menu dla każdego z Gości. Restauracja dysponuje bezpłatnym parkingiem.  

Do końcowego rachunku doliczamy 10% serwis.

KOLEJNE DANIE SERWOWANE NA GORĄCO  
39 zł/os.

Prosimy o wybór jednego:  
strogonow z wołowiny

gulasz z cielęciny w kremowym sosie z pieczarkami
curry z mlekiem kokosowym, warzywami i tajską bazylią (vegan)

Patery świeżych filetowanych owoców 20 zł/os.
Serwis lodów i sorbetów 25 zł/os.

Krafki domowej lemoniady z miętą i cytrusami 1l 25 zł/szt.

WYBÓR DESERÓW  
serwowany na paterach

38 zł/os.
Bezy z kremem chantilly i świeżymi sezonowymi owocami

Brownie 
Sernik Malibu z ananasem i kokosem 

Ptysie z kremem cytrynowym

TORT
28 zł/os. 

Proponowane smaki:

Mango z marakuja 
Klasyczny śmietankowy z konfiturą owocową (malina, truskawka lub porzeczka) 

Kinder Bueno 
Wiśnia z czekoladą 

W przypadku serwisu tortu z zewnątrz pobieramy opłatę tortową w wysokości 5 zł/os.

Dekoracja: sezonowe owoce i zioła / naked / drip cake / otynkowany kremem maślanym 



W cenę menu wliczona jest elegancka oprawa stołu: biały bieżnik, materiałowe serwetki, sezonowe kwiaty,  
świece i wydruk menu dla każdego z Gości. Restauracja dysponuje bezpłatnym parkingiem.  

Do końcowego rachunku doliczamy 10% serwis.

OPEN BAR SOFT 
35 zł/os.

Soki owocowe 100%: pomarańcz, jabłko, grejpfrut w karafkach 
Woda gazowana i niegazowana

Kawa z ekspresu, świeżo mielona
Wybór herbat z dodatkami: cynamon, goździki, miód, cytrusy

OPEN BAR SOFT+ 
40 zł/os.

Napoje gazowane w szkle 0,2l: Coca Cola, Coca Cola Zero, Tonic, Fanta, Sprite
Soki owocowe 100%: pomarańcz, jabłko, grejpfrut w karafkach

Woda gazowana i niegazowana
Kawa z ekspresu, świeżo mielona

Wybór herbat z dodatkami: cynamon, goździki, miód, cytrusy

OPEN BAR CLASSIC 
85 zł/os. (do 4h)

Wino białe i czerwone wytrawne:
Mureda Ecologico Sauvignon Blanc Verdejo Vdt Castilla, Hiszpania 

Mureda Ecologico Tempranillo/Syrah VdT Castilla, Hiszpania
Napoje gazowane w szkle 0,2l: Coca Cola, Coca Cola Zero, Tonic, Fanta, Sprite

Soki owocowe 100%: pomarańcz, jabłko, grejpfrut w karafkach
Woda gazowana i niegazowana

Kawa z ekspresu, świeżo mielona
Wybór herbat z dodatkami: cynamon, goździki, miód, cytrusy

OPEN BAR CLASSIC+ 
100 zł/os. (do 4h)

Prosecco Riondo Collezione, Włochy
Wino białe i czerwone wytrawne:

Mureda Ecologico Sauvignon Blanc Verdejo Vdt Castilla, Hiszpania 
Mureda Ecologico Tempranillo/Syrah VdT Castilla, Hiszpania

Napoje gazowane w szkle 0,2l: Coca Cola, Coca Cola Zero, Tonic, Fanta, Sprite
Soki owocowe 100%: pomarańcz, jabłko, grejpfrut w karafkach

Woda gazowana i niegazowana
Kawa z ekspresu, świeżo mielona

Wybór herbat z dodatkami: cynamon, goździki, miód, cytrusy


